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P ER PICAR I COMPARTIR

Pa de coca amb tomaquet i oli d'oliva verge 4.00€

Pernil iberic de gla "Marin Carretero” (racio -70g- o mitja racié -35g-) 25,00€ - 12,50€

Anxoves del Cantabric, pa de coca amb tomaquet i oli d'oliva verge 17,00€

Les patates braves de Casa Vilella amb all i oli, salsa brava casolana, brunoise de bacé i ametlla torrada 9,50€
Croquetes de carn d'olla  2,50€ per unitat

Bunyols de bacalla 14,00€

Gambes a I'all amb o sense bitxo 16,50€

Burratina amb pesto de tomaquets secs, escarola frisé, poma verda i vinagreta mediterrania 16,50€
Foie mi-cuit amb festucs, codony i torradetes 18,00€

Salmé marinat, alvocat, melmelada de Illimona, avellanes i formatge fresc amb anet 17,00€

Paté de llebre, pa de pessic de cacau i trompeta de la mort, pinyons garapinyats i taronja confitada 17,50€
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ELS PRI METRS

Amanida de brots tendres amb Parmesa, castanyes confitades i magrana 15,00€

Carabiner rostit amb terrina de morro i orella i hummus de cigrons 19,00€

Ou ecologic a baixa temperatura, parmentier de patata, bolets i botifarra de perol 16,50€
Saltejat de verduretes de temporada amb gambes, un toc de romesco i oli verd 16,50€
Crema de porros i llet de coco, ous de salmé salvatge, anguila fumada i envinagrats 17,50€
Canelons de rostit amb beixamel de formatge Comté 16.50€
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Treballem amb pans ecologics de llarga fermentacié amb massa mare de farina d'espelta acabada de moldre, procedents de I'Espiga d'Or (by Jordi Morera). Preu: 1€ p/p
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ARROSSOS | FIDEUA

Arros a la Milanesa amb cansalada iberica 21,00€

Arros a la Sitgetana 22,00€

Paella de marisc i sipia de platja (min. 2 persones) 22,50€
Fideua amb cloisses i a// / o/i (min. 2 persones) 21,50€
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Tataki de tonyina vermella, mango, alvocat, salsa ponzu i cruixent d'arros 27,00€

Llom de bacalla a baixa temperatura amb cremos de cigrons, espinacs, sobrassada i mel 21,00€
Corball amb verduretes, pernil iberic, escuma de escalunyes i olivada 24,00€

Petxines de pelegri amb cansalada iberica fumada, puré de céleri, ous de salmo, citrics i tofona 24,50€
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LES CARNS

“Garrinet” iberic cruixent amb compota de poma i salsa de carn 23,50€

Magret d'anec, festucs, raim, gerds i remolatxa 25,00€

Filet de vedella D.O. Galicia (160g), parmentier, pebrots del piquilloi mostassa d’herbes 28,00€

Entrecot de vedella D.O. Galicia (280g) amb gratinat dauphinoise, pebrots de Padrdn i salsa Café de Paris 24,00€
Mandonguilles de vaca vella “Dry Aged” i papada de porc ibéric amb moniato fregit i bolets de temporada 23,50€
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Treballem amb pans ecologics de llarga fermentacié amb massa mare de farina d'espelta acabada de moldre, procedents de I'Espiga d'Or (by Jordi Morera). Preu: 1€ p/p



