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P ER PICAR I COMPARTIR

Pa de coca amb tomaquet i oli d'oliva verge 3,70€

Pernil ibéric de gla “Marin Carretero” (racié o mitja racio) 20,00€ - 10,00€

Anxoves del Cantabric, pa de coca amb tomaquet i oli d'oliva verge 17,00€

Les patates braves de Casa Vilella amb all i oli, salsa brava casolana, brunoise de bacé i ametlla torrada 8,50€
Croquetes de carn d'olla 2,20€ per unitat

Bunyols de bacalla 13,00€

Gambes a I'all amb o sense bitxo 16,50€

Amanida de brots tendres amb pera caramel-litzada, formatge gorgonzolai nous 14,00€

Coca de foie mi-cuit, confitura de pastanaga, festucs i gerds 19,00€

Calcots arrebossats amb crema Idiazabal i trufa 15,00€

Terrina cruixent de morro y orella de porg, vieira, hummus i maionesa d'herbes 17,50€

Crema de porros i coliflor torrada, gamba vermella de Vilanova, cansalada iberica cruixent i freses de llissa 17,00€
Sopa d'escudella amb galets farcits de pilota 16,50€

Salmé marinat, melmelada de Ilimona, alvocat, iogurt i torrades d'algues 17,00€

Caneld XL de rostit amb beixamel trufada i parmesa 17,00€

Burrata amb pesto de tomaquets secs, olivada, poma Granny Smith i oli d'alfabrega 16,50€

Saltejat de verduretes de temporada amb gambes, un toc de romesco i oli verd 16,00€

ARROSSOS |1 FIDEUA

Arros de pollastre de corral, costella i carxofes 21,00€
Arros melos de sépia, salsitxa de porc i navalles 20,00€
Paella de marisc i sipia de platja (min. 2 persones) 22,00€
Fideua amb cloisses i all i oli (min. 2 persones) 21,00€
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Rap en suquet de galeres, gamba vermella, patata, datils i brots 26,50€

Llom de bacalla a baixa temperatura amb cremos de cigro, espinacs, sobrassada i mel 21,00€
Llug Gallec de “pinxo”, meuniére de citrics, carbassa i taperes 23,00€

Corball salvatge amb escuma de patata, llom iberic, esparrecs, alls tendres i suc de rostit 23,50€

LES CARNS

Mar i muntanya de pollastre de corral farcit a la “catalana” i lamantol saltat 23,00€

“Garrinet” iberic cruixent amb compota de poma i salsa de carn 23,50€

Magret d'anec amb calgots confitats, litxis, pera i salsa d'especies 21,50€

Xai a baixa temperatura amb cremds de moniato, formatge d'ovella i escalunyes glacejades 22,00€

Filet de vedella DO Galicia, parmentier de parmesa, pebrots del piquillo, patates confitades i mantega d'herbes 26,50€
Entrecot de vedella DO Galicia amb gratinat dauphinoise, pebrots de Padron i salsa chimichurri 23,00€



