CASAVILELLA

HOTEL-RESTAURANTE

- Menu de Navidad - 25 Diciembre de 2019 -

--- Para picar ---

Los mejillones en escabeche oriental de Casa Vilella
Jamon ibérico con pan de coca con tomate

Cremoso de foie con pifilones garrapifiados, naranja, cacao y trufa
--- De primero ---

Sopa de escudella con galets rellenos de “pilota”

@)
Caneldn de calabacin relleno de brandada con pesto de tomate seco, olivada y
hierbas

--- De segundo ---

Bonito del mediterraneo con cous cous de remolacha, calgots y mayonesa de
hierbas
O
Carrillera de ternera guisada al vino tinto, parmentier de boniato, shimejis y
encurtidos

.-+ De postre ---

Crema de maracuya, espuma de coco y bizcocho de menta
O
Tronco de navidad
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Turrones y neulas

ces Bodega cee

Vino Blanco Anec Mut D.O. Penedés
Vino Tinto Clos Vidal, Crianza 2015 D.O. Penedes
Freixenet Vintage Reserva D.O. Cava
Café e infusiones
Agua

75€ por persona. IVA incluido



